
 

  
 
 
  
 
 

 
 
  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
    
 
 
 
   
 
  
  
 
 
 
 
 
 

材料（４人分） 

～つくり方～ 

給食費は、食材の購入 

のみにあてられ、人件費や 

施設の建設費などは 

全て市の負担です。 

 毎月、給食目標を 

決めています。季節の

食材や目標にあった内

容をお知らせします。 

 ぜひお子様と一緒に

読んで下さい。  e-mail：kyusyoku@i-hamanausu.jp 

食に関する指導 

★入学・進級おめでとうこんだて  

 Ａコース２０日（金）・Ｂコース１９日（木） 

★たんたんの日こんだて      

Ａコース２６日（木）・Ｂコース２７日（金） 

たん

たんの日

今月の 

注目メニュー 

４月 

ご入学、ご進級おめでとうございます！ 

新入生のみなさんは新しい学校生活のはじまりに、在校生のみなさんは新しい

学年になり、希望や期待で胸がいっぱいのことでしょう。 

 

学校給食は、子どもたち一人ひとりの心と体の成長を支えるために、旬の食材

や岩見沢の地場産物を取り入れて提供しています。給食を通し、行事食や郷土料

理などの食文化を知り、人と食事をするうえでの大切なマナーを学び、一緒に食

べる楽しさなどを感じてもらいたい、という願いがあります。 

 

みなさんがこの 1 年を健康に過ごせるよう、調理所メンバーも毎日の安全な給

食づくり、給食だよりや食の指導等を通して応援していきます！ 

 
 

 

栄養教諭のつぶやき 

 

 


